
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

サクラアワード 2022 

受賞ワイン！ 

ダイヤモンド トロフィー受賞 

60/4,652 

ファンティーニ コレクション ヴィーノ ロッソ 2020 

 

ヴァレンティーノが東南アジアで「冷やしても美味しい赤があれば買うのに」と言われたことがきっ

かけとなり開発しました。「7～8 度で飲んで欲しい。ピッツァ、パスタ、魚料理にも OK。口に含ん

でもひっかかるタンニンはありません。ワイン通にも初心者にも受け入れられるワインです」と醸造

家のデニス ヴェルデッキアは話していました。100％除梗します。よりフレッシュな果実の香りを

得るため、低温（21～23 度）で発酵、醸しを行います。プラムやチェリーなど赤い果実のアロマと

風味があります。フレッシュでしなやか、非常にバランスのとれた味わいです。   

★「ルカ マローニ ベストワイン年鑑 2022」98 点 
 

【赤・ミディアムボディ】国／地域等：イタリア／アブルッツォ    

等級：ヴィーノ ロッソ  生産者：ファンティーニ グループ 

葡萄品種：モンテプルチャーノ 60%、サンジョヴェーゼ 30%、チリエジョーロ 10% 

品番：I-811／JAN：4935919058117／容量：750ml   ¥2,090(本体価格¥1,900) 

白ワインのように 

冷やしても楽しめる自信作！ 

白もおすすめです 

ファンティーニ コレクション ヴィーノ ビアンコ 2020 
   

 

グリーンがかった麦わら色。洋梨など白い果実にパッションフルーツの少しトロピカルな香りも

感じられます。心地よい酸があり、非常にフレッシュですが、骨格もあり、飲み応えがあります。 

★「ルカ マローニ ベストワイン年鑑 2022」96 点 
 

【白・辛口】国／地域等：イタリア／アブルッツォ 等級：ヴィーノ ビアンコ 

生産者：ファンティーニ グループ  

葡萄品種：ソーヴィニヨン ブラン、トラミナー、ペコリーノ、ココッチオーラ 

品番：I-812／JAN：4935919058124／容量：750ml  ¥2,090(本体価格¥1,900) 

 

 

※サクラアワード受賞ワインではありません 

夏季のワイン販売にお役立て下さい 
 



  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ダブル ゴールド受賞 286/4,652 

特別賞も獲得! 
ロッソ ピチェーノ スペリオーレ ソレスタ 2019 

 

バニラ、ブラックベリーやプラムを思わせる香りが広がります。カシスやリコリス、ナツメグ、シナモンな

ど様々な風味が感じられます。持続性のある味わいは温かみがあり、リッチで調和の取れたワインとなって

います。「ソレスタ」は、トロント川に架かるローマ時代の橋の名前にちなんでいます。上級キュヴェのロッ

ジョ デル フィラーレ（品番：I-603）に近い味わいを、よりリーズナブルに楽しんでいただけます。 
 

【赤・フルボディ】国／地域等：イタリア／マルケ   等級：D.O.C. 

生産者：ヴェレノージ  葡萄品種:モンテプルチャーノ 70%、サンジョヴェーゼ 30% 

熟成:フレンチオークのバリック（新樽）で約 16 ヶ月 

品番：I-878／JAN：4935919058780／容量：750ml        ¥3,080(本体価格¥2,800) 

 

「ニンファ」は葡萄の女神を表現しており、ある理想にインスパイアされて造りました。それは生き生きとして

魅力に溢れ、大きな将来性を持つ若い女性です。ラベルには、彼女の軽やかなダンス、そして人々をワインに惹

きつける彼女の魅力を表現しています。女神から湧き上がる波は、輝きのある色合いと、このワインの香りを表

現しています。モンテプルチャーノ、カベルネ ソーヴィニヨン、メルロ、シラーのブレンドで、素晴らしくエ

レガントで創造性があり、女性的なワインです。味わっていただくと、フルボディでベルベットのようにしなや

かな口当たり、さらにバルサムやメントールを思わせるノートが広がり、決して飲み飽きることのない喜びを与

えてくれます。 

ニンファ 2019 
 

熟成が終わるころに品種別に仕込んだワインをブレンドし、ボトリング後、3 ヶ月寝かせます。 

果肉の厚い果実、ブラックベリーやチェリー、かすかにリコリスやグラファイト（黒鉛）、ブラックペッパー

やたばこの要素があります。バルサムのニュアンスがワインに複雑さを与えています。エレガントで持続性

のあるアロマです。温かみがあり、エレガントかつリッチでインパクトのある口当たりです。洗練されたソ

フトで丸みのあるタンニンが感じられます。長い余韻には心地よい果実味が漂います。 
 

【赤・フルボディ】国／地域等：イタリア／マルケ  等級：I.G.T, 

生産者：ヴェレノージ  

葡萄品種：モンテプルチャーノ、カベルネ ソーヴィニヨン、メルロ、シラー 

熟成：300L のフレンチオーク樽で 18～24 ヶ月 

品番：I-939／JAN：4935919059398／容量：750ml     ¥3,960(本体価格¥3,600) 

ヴェレノージが新たにリリースしたキュヴェ 

サクラアワードでも高評価を獲得致しました！ 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

プローペ トレッビアーノ ダブルッツォ 2020 

品番：I-915／JAN：4935919059152／容量：750ml ¥1,980(本体価格¥1,800) 

【白・辛口】国／地域等：イタリア／アブルッツォ  等級：D.O.C. 

生産者：ヴェレノージ  葡萄品種：トレッビアーノ   

熟成：コンクリートタンクで 2～3 ヶ月 
 

コントログエッラに位置する畑の標高は 250～300ｍ、シルト、粘土、砂利を含む土壌です。フルーティなアロマを引き出す

ため、アルコール発酵前に 15 時間、低温マセラシオンを行います。発酵は温度コントロールしながらコンクリートタンクで

行います。綺麗な澱と共に同じコンクリートタンクで 2～3 ヶ月熟成させます。黄色い桃やアカシアの花、干した藁、フレッ

シュなハーブのアロマが広がります。口に含むとしっかりとした骨格、ボディがあり、非常にバランスが良いワインです。 

 

プローペ モンテプルチャーノ ダブルッツォ 2019 

品番：I-918／JAN：4935919059183／容量：750ml ¥2,200(本体価格¥2,000) 

【赤・フルボディ】国／地域等：イタリア／アブルッツォ  等級：D.O.C. 

生産者：ヴェレノージ  葡萄品種：モンテプルチャーノ   熟成：大樽で 12 ヶ月 
 

コントログエッラに位置する畑の標高は 250～300ｍ、シルト、粘土、砂利を含む土壌です。収穫は 10 月中旬に手摘みで行

います。セラーに運び除梗した後、コンクリートタンクに入れて発酵させます。4 週間、ゆっくりと醸しを行います。発酵終

了後、48HL の大樽に移し、12 ヶ月熟成させます。濃く透けて通らない赤色、モレロチェリーや熟したブラックベリーのア

ロマに加え、コーヒー、タバコ、リコリスのアロマが感じられます。口当たりは丸みがあり、豊かなタンニンがワインに骨格

を与えています。 

イル パッソ ネレッロ マスカレーゼ 2020 

品番：I-625／JAN：4935919056250／容量：750ml ¥2,310(本体価格¥2,100) 

【赤・フルボディ】国／地域等：イタリア／シチリア   等級：I.G.T. 

生産者：ヴィニエティ ザブ  葡萄品種：ネレッロ マスカレーゼ  熟成：樽で約 6 ヶ月 
 

ネレッロ マスカレーゼは、ピノ ノワールに似たエレガントな個性がありますが、地元では色が薄く糖度が上がらないと言

われたため、アマローネのような効果を与えることにしました。葡萄が熟したら、房の 10cm 上で枝をカットし、畑のワイ

ヤーに吊るしたまま 7～14 日間乾燥させます。シチリアの暑い太陽とアフリカからの風（シロッコ）が、糖分と風味を増加

させます。15～20％重さが減ったところで収穫します。その結果、色が濃くなり、糖度も上がり、フルーティなワインに仕

上げることが出来るようになりました。艶やかな黒紫色、タンニンは丸く、なめらかな口当たり。果実がもつ甘みが弾けるよ

うに広がります。 

テンプラニーリョ ドラゴン ビノ デ ラ ティエラ 2019 

品番：S-048／JAN：8410396780219／容量：750ml ¥1,320(本体価格¥1,200) 

【赤・ミディアムボディ】＜スクリューキャップ＞  

国／地域等：スペイン／カスティーリャ イ レオン  等級：ビノ デ ラ ティエラ   

生産者：ベルベラーナ 葡萄品種：テンプラニーリョ   

熟成：アメリカンオークの樽（一部新樽）で 6 ヶ月 
 

葡萄は 9 月の終わりに手摘みし、冷却装置付きのステンレスのタンクでゆっくりと発酵させます。その後マセラシオンし、

アメリカンオークの樽（一部新樽）で 6 ヶ月熟成させます。深いルビー色、豊潤で濃厚なフルーツのブーケがあります。バラ

ンスは素晴らしく、長く調和の取れたフィニッシュです。最高のコストパフォーマンスを誇るベストセラーワインです。 

ゴールド受賞 

長年愛され続ける、ロングセラー アイテム。樽で 6 ヶ月熟成させた、充実した味わいが楽しめます。 

アマローネ的手法を採用したユニークなシチリアワイン。葡萄の持つ甘みが弾けるように広がります。 

モンテプルチャーノの魅力である、しっかりとした果実味が楽しめる 1本。 

充実したボディとフレッシュな酸があり、バランスのよさと親しみやすさを持った 1本。 


